Unsere Speisekarte
Menu

English Deutsch


https://www.dionysos-ismaning.de/documents/Dionysos_Ismaning_Speisekarte_Englisch.pdf

0

(ffrgsaiten
Dienstag bis Sonntag

11.30 - 15.00 Uhr
17.30 - 22.30 Uhr

Montag Ruhetag

Warme Kiche

GrinfleckstraBe 1 - 85737 Ismaning 11.30 - 14.15 Uhr
Telefon 089/99637844 . info@dionysos-ismaning.de 17.30 - 21.45 Uhr



PRIVAT ODER GESCHAFTLICH - BEI UNS FEIERN SIE AM BESTEN

Gerne sind wir auch bei besonderen Anlassen und besonderen
Woinschen fir Sie da: Ob Geburtstag, Taufe, Kommunion, Hochzeit,
Jubilaum, Firmenfeier, Weihnachtsfeier oder Gedenkfeier - wir tun

alles, damit Sie und Ihre Gaste bei uns im Dionysos ein paar

unvergessliche und besonders genussvolle Stunden verbringen.

A la carte, mit Ment oder mit Buffet, alles ist moglich - sagen Sie uns
ganz einfach, was wir fir Sie tun kdnnen. Und wenn Sie eine private
Atmosphdare fir |hre Feier winschen, haben wir fir Sie einen extra

Nebenraum mit Platz {ir bis zu 60 Personen zur Verfigung.



Empféﬁ/ungs.éartc

APcr/%iz%
« Spritz Mix (Prosecco, Campari, Aperol, Soda)
« Negroni (Red Vermouth, Campari, Gin)

Vorspcisc~5.a[atc
10. Knoblauchbrot mit Kase iberbacken
18. Muscheln vom Grifl mit Knoblauch
21. Scamloi Sagana.éi 5chrimps in Tomatensauce mit Kase iiberbacken
32. Feta Furno Fetakise mit Tomaten, Oliven und Paprika aus dem Backofen
43, ScamIDI’SIDfCB auf buntem Salat
Haupégcricﬁtc

60. Duett Suviaki suvlaki und suvlaki geﬁ]“t mit Fetakzse vom Grill

dazu Pommes, Zaziki und gem. Salat
97. Santorin/ Teller Giros, Suvlaki, Kalamari mit Zaziki Reis und gem. Salat
14 Krz%ﬁaraéimitScampf'SpicB (griechische Reisnudeln) mit gem. Salat
5. Lammstcak vom GI‘f// mit Pommes, Z aziki und gem. Salat.
16. Lammtilet vom Griflmit Gemiise, Krauterbutter, Zaziki und gem. Salat

117. Duett Lamm ammkotolett und Lammfilet vom Grill mit Gemiise, Zaziki,
Kriuterbutter und gem. Salat

135. Lammfleisch aus der Keulein Tomatensauce, wahlweise mit Kritharaki
oder Kar‘co{:{:eln, aus dem Backofen dazu gem. Salat.

Qualitdtswein

« Kokkinomilos Merlot 2018, Tselepos (Peloponnese)
Ein herausragender und mehrfach preisgekronter griechischer Wein aus Merlot,
der eine treue Fangemeinde hat. Vielschichtig und kraftvoll, aber absolut
ausgewogen 0,11

161. Hausgemaclﬁter Baklavas mit Vanille Eis

7,20

2,90
9,50
1,50
9,50
1,50

16,90

18,50

15,90

19,90

25,90

25,90

19,90

5,90

6,00



taglich, auBer Sonn- und Feiertage

Toshrefic

300. Schweineschnitzel Panierts mit gem. Salat und Pommes 12,00
303, (IrOS mit sem. Salat, Zziki und Reis 12.90
304 Gi rOS'SpeZi0| D VN AT RN AN Y 14,50
305. SUflaki = mit gem. Sclot, zazk und Reis 1290
307. Bif’re i 62 it 100% Rindflisch, sem. Salat, Reis und Zeziki 15,50
309 IMete ora s Tier. sufioki Giros mi sem Solar, Zaziki und Reis 14,50
310 Rinderlebers: wom Gl mit Reis Zozki und gem. Solot 11,90
311 N QAXOS & TELER Suffoki, Kolamari vom Gril, gem. Salot, Zoziki und Reis 14,50
313. 1Tkl @ e TelLER: Giros, Kalamari vom Grill, gem. Selat, Zoziki und Reis 14,50
315, Hahnche nfi | @t mit Champignonsauce, Porames und e Salat 14,00
e e
319. Kal amari » vom Gil, mit Pommes und sem. Salet 15,90
321. Lachsfilets vom G, mi Reis und gem. Sola 1490
Pritn
324 Spdghe’r’ri T e A NBE e ENE N A 9,90
325 Spagheti* mit Metoxasauce und Kese therbacken, mit sem. Solot 8,50
420, Spdghe’r’ri M mit Tomatensauce und gem. Salat 8,50
421, Kritharaki»s' Griech. Reisnudeln mit Hackfleisch, mit Keise oberbacken und gem. Salt 9,90
e
ol
335. Artemis Salat ' segilte Hohnchenfiets auf buntem Salat 11,90

Alle Gerichte auf Wunsch statt Reis auch mit Gemiise. Aufpreis Euro 2,50. Alle Gerichte auf Wunsch statt gem. Salat auch mit Bauernsalat. Aufpreis 2,50€.

- Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal -



Yot \ forspesen

) ZGZ| k| £ Joghurt mit Gurken und Knoblauch

s Griechische Oliven und Peperoni :

5. T| rOSO|G|'G G Schafskasecreme
7. Taramas *°
9. Mese TrilOgie ZeSD Zaziki, Tirosalata, Taramas

P %V«T

47. PIfCI Fladenbrot mit Olivensl und Oregano
48. Plf(] A" Fladenbrot mit Olivenpaste

49. PIfG A" Fladenbrot mit Knoblauch

|orspessen

» Gemischter Vorspeisenteller «coes

(e \forsprisen

Pe Pe I'Onl S vom Grill, mit Zaziki
IEo) DOl mGCIGS S Weinblatter gefillt mit Reis dazu Zaziki

1. Gebackene Auberginen & Zucchini*s mizei

17. Sardellen* gbacken

19. Ok’ropus vom Gl

2. Artischockenherzen® vom Gl mi zaii
29. C hleU P O RS, LB\
34. Saganaki®s paerter Fetakise

35, PO Prl kO S gefillt mit Fetakdse vom Gril

37. Riesenbohnens i fetakise sherbacken

- Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal -

warm und kalt
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o5

3,

4 L iedgen k&iS€ S vom Gril mit Wallnissen und Honig auf bunfern Salat 1450

3. Bauernsalats’ gemicht nach griech, Art mit Fetaksse 14,00

39. Dionysos S(:ll(:!’erJ Griech. Bavernsalat mit Fetakase und Hahnchenfilet 15,50
40. Aphrodife Salat*s! Grech Baversolet

AT W @ — 15,50

14, Beilagensalat’ weier semischier Sola 450

pri- 2 Nept

130. SPGS"\GH’I AG) Hit Metaxasauce und Kése Uberbacken, dazu gem. Salat 12,90
131. SPOQ"\GH’I AJ mit Tomatensauce und gem. Salat 12,90
132. Spdgheﬂ'l AGS it Hackfleisch, mit Kase iberbacken und gem. Salat 12,90

133. KI’IH\GI’G k| AGJ Griech. Reisnudeln mit Hackfleisch und Kase Gberbacken, dazu gem. Salat 13,90

134. MUSO kCI AGI it Kartoffeln, Auberginen, Hackfleisch Béchamel und gem. Salat 16,90

Yool

Euro
153. (3IrOS© Fleisch vor DrehspieB mit Pormmes und Zaziki 10,50
154 Spaghetti*s mi Tomatensauce 7,50
156. Schweineschnitzel * pasier, mit Pommes 8,90

Alle Gerichte auf Wunsch statt Reis auch mit Gemiise. Aufpreis Euro 2,50. Alle Gerichte auf Wunsch statt gem. Salat auch mit Bauernsalat. Aufpreis 2,50€.

- Bei fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal -



epl e

Euro

62. KGlO mdri IN vom Grill mit gem. Salat, Gemise und Fisch-Sauce 19,50
67. Riese ng(] rnelen BJ vom Grill mit gem. Salat, GemUse und Fisch-Sauce 25,00
71. DOFC]CIefilef D) vom Grill mit gem. Salat, Gemuse und Fisch-Sauce 21,00
Vi) I_GCI-\Sfi |e|- DIN'y om Grill mit gem. Salat, Gemse und Fisch-Sauce 21,00
0. Doradefilet & Kalamario»

vom Grill mit gem. Salat, Gemse und Fisch-Sauce 21,00
02 Oktopus & Kalamari»

vom Grill mit gem. Salat, Gemise und Fisch-Sauce 24,00
403. Lachsfilet & Kalamario»

vom Grill mit gem. Salat, Gemise und Fisch-Sauce 21,00
«0s.Riesengarnelen & Kalamari®»

vom Grill mit gem. Salat, GemUse und Fisch-Sauce 24,00

407. FiSChPIfoe BDJN fur 1 Person (gerne auch fir mehrere Personen)

vom Grill mit Riesengarnelen, Kalamari und Lachsfilet
mit gem. Salat, Gemiise und Fisch-Sauce 27,50

Fleshgrdits

s9. Hahnchenbrustfilet & Kalamaris:»

e Ty a6 17,90
81. (QIroSs 5! mi gem. Salar, Zazki und Reis 15,50
3. Giros Spezi0| 6.6) it Metaxa-Sauce, Kése iberbacken, Reis, gem. Salat 17,50
86. Bif’reki G mit 100% Rindfleisch, ger. Salat, Zaziki und Reis 18,00
88. Suﬂo ki G it Reis, Zaiki und gem. Solat 15,50
g9. Gefillte Suflakis’ mietakase, Pommes und gem. Solat 17,50
0. Rinderleber s’ mi reis, zaziki und sem. Selat 15,00
1. Schweineschnitzel» pasier, mit Pommes und gem. Salat 16,00
93. Lammkotelettes s’ mi reis, zazki und sem. Solat 22,00
94. Kreta Tellers: Gios, lammkotelettes vom Grill, Reis, Zaziki, gem. Salat 19,00
95. KOS Teller GIR Sflaki mit Kalamari vom Grill, Reis, Zaziki, gem. Salat 17,50
96. PCI ros Te”eer’vN Giros mit Kalamari vom Grill, Reis, Zaziki, gem. Salat 17,50
101. De| P|‘1i Te| |eerJ Suflaki, Giros, Reis, Zaziki, gem. Salat 17,50
122. Hahnche nfi iz ANV INNT g AR B 17,00

Alle Gerichte auf Wunsch statt Reis auch mit Gemiise. Aufpreis Euro 2,50. Alle Gerichte auf Wunsch statt gem. Salat auch mit Bauernsalat. Aufpreis 2,50€.

- Bei fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal -



et

210. Apfelschorle

. Coca-Cola / Zero s
212. Fanta

214. lafelwasser

215. SPeZi R

216 Apfelsaft

217. Orangensaft

218 Apfelsaftschorle s
219. Fanta +

220. Coca-Cola / Lero 3
21. Tafelwasser

223. Orangensaf’r

24 Apfelsaft

225. SPeZi = 4

27. Litronenlimonade

12s. San Pelegrino (osche)
129. stilles Wasser (asche)

231. stilles Wasser (fosche)

29. Johannisbeerschorle
232 Orangensaftschorle
3. Maracujanektarschorle
297. Johannisbeerschorle
213 Maracujanektarschorle

%’“"”

201 Helles vom FaB

202. Pils vom FaB

203. Dunkles Bier

204 HefeweiBbier vom fas

20s. Alkoholfreies Bier

206. Dunkles HefeweiBbier
207. Leichtes WeiBbier

208. Rod|er

204 Alkoholfreies WeiBbier
2047.smaninger Helles

2048 Ismaninger WeiBbier
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0,21
0,21
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041
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04!l
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SEKT i

750 ml

RETSINA ‘

750 ml

?

200 ml

AMALIA BRUT
Tselepos Winery | Moschofilero | Mantinia 32¢

Komplexe Aromen von Pfirsich, Ananas und Birne verbinden
sich mit Orangenschale, Jasmin und Zitronenbltte.

APERITIF

SAVATIANO [ Sa-wa-tia-né ]
Retsina | Papagiannakos Winery | Attika 21€

Das Harz ist sanft und unterstitzt die Aromen von Zitrone,
Kamille und Salbei.

6€

WEIB i

750 ml

200 ml

ROT ‘

750 ml

?

200 mi

CHARDONNAY .= <
Logos | Domaine Zafeirakis | Tyrnavos 24¢€
Die elegante Seite des Chardonnays, kristallklar, frisch und lebendig.

MALAGOUSIA [ Ma-la-ghu-sia ]
Turtles Block | Alpha Estate | Amyndaion 24<

Beeindruckender Wein mit blumigen Aromen,
stBen Gewdlrzen, Melone und Pfirsich.

MOSCHOFILERO [ Mos-cho-fi-le-ro ]
Mantinia | Tselepos Winery | Mantinia PDO 24<
Blumig und aromatisch wie ein Spaziergang in einem blihenden Garten.

ASSYRTIKO [A-Bir-ti-ko]
Santorini | Karamolegos Winery | Santorini PDO 48<

Leicht und elegant mit Zitrone, Jasmin und den klassischen
mineralischen Aromen von Santorini.

SAUVIGNON BLANC
Monarch | Hetero Wines | Amyndeon 32¢
Der blumige und fruchtige charakter steht herrlich mit krduternoten.

Griechenlands Finest WeiBweine

ASSYRTIKO [A-Bir-ti-ko]

34 | Karamolegos Winery | Santorini PDO 70€
Premier Cru. Kristallin und rein mit Zitrone, weien BlUten und Mineralitét.
VIOGNIER

Gerovassiliou | Epanomi 44<

Er ist intensiv und komplex, mit tropischen Frichten
und einer dicken Schicht von stBen Gewdurzen.

7€

7€

7€

AGIORGITIKO [ A-jior-ji-ti-ko ]
Nemea | Aivalis Winery | Nemea PDO 25¢€

Ein authentischer Ausdruck des Terroirs mit reicher Textur,
Sauerkirsche und getrockneter Feige.

MERLOT
Melior | Papagiannakos Winery | Attika 25¢€

Reife dunkle Frichte und weiche Tannine ergeben
ein kostliches Ganzes.

AGIORGITIKO [ A-jior-ji-ti-ko 1 - IMIGLYKOS
3./13 | Bairaktaris Winery | Nemea 24¢€

Frische rote Beeren mit weichen Tanninen.

SYRAH
Monarch | Hetero Wines | Amyndeon 34<

Angenehm mit reifen Aromen von dunklen Frichten,
Gewdlrzen und Krautern.

CABERNET SAUVIGNON

Avlotopi | Tselepos Winery | Mantinia 3% *?iz 48<
Die roten Friichte mischen sich harmonisch mit

den wirzigen Aromen des Fasses.

MERLOT
Kokkinomilos | Tselepos Winery | Mantinia 58¢

Griechenlands Antwort auf den weltberthmten Merlot,
dunkle Frichte, Schokolade, Tabak.

MERLOT, CABERNET SAUVIGNON,
MAVRO KALAVRYTINO

Milia | Tetramythos Winery | Kalavryta 29€
Samtige und reife Tannine mit roten Frichten und Vanille.

ROSE {

750 ml

200 mi

AGIORGITIKO [A-jior-ji-ti-ko]
Driopi | Driopi Estate | Nemea, Peloponnes 24<
Delikat mit reifen Erdbeeren, Kirschen und kandierten Frichten.

GRENACHE, SYRAH, AGIORGITIKO
Idylle d'Achinos | La Tour Melas | Achinos 42¢

Die Provence trifft auf Griechenland. Elegant und verfUhrerisch mit
einem Bouquet von roter Johannisbeere, Grapefruit und Limette.

CABERNET SAUVIGNON, AGIORGITIKO
Granatus | Papagiannakos Winery | Attika 28¢€
Modern und charmant mit Aromen von Zitrusfrichten und Kirschen.

octLlown

EDELSTE WEINE & DELIKATESSEN

Helene-Wessel-Bogen 10, 80939 Munchen.

7€

Griechenlands Finest Rotweine

2012 CABERNET SAUVIGNON
Trilogia | Kokkalis Winery | llia 180¢€

Tolle Struktur mit exquisiten Aromen von roten Frlchten,
Veilchen und Rauch.

2020 AGIORGITIKO [ A-jior-ji-ti-ko ]
Monopati | Aivalis Winery | Nemea PDO 65¢€

Grand Cru, Einzellage, Alte Reben. Wird allen hohen
Wein Erwartungen gerecht.

Jahrgange auf Anfrage. Alle Weine enthalten Sulfite.

7,5€

7,5€

7€

Vegan Zgg Minimale Eingriffe, natlrliche Hefen

22 Organic PDO PDO geschltzte Ursprungsbezeichnung

200 ml
APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco, Soda. 7.5€
HUGO
Holunder Sirup, Prosecco, Minze, Limetten, Soda. 7.5€
GIN & TONIC
Votanikon Gin, Tonic 8¢
OUZO BARBAGIANNI - GRUEN 16.5¢€
ALKOHOLFREI
GREEK LEMONADA 7.5¢€
Mastiqua Limonade, Zitronensaft, Ingwersirup.
MEINL KAFFEE
ESPRESSO 2.50€
DOPPELTER ESPRESSO 3.50¢
CAPPUCCINO 3.00€
TASSE KAFFEE 3.00¢
DESSERTS
SCHOKO SOUFFLE MIT VANILLEEIS 7.00€
GALAKTOBURIKO MIT VANILLEEIS 6.00<
JOGHURT GRIECH., MIT HONIG UND NUSSEN 6.00¢

- Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal -

octlown

EDELSTE WEINE & DELIKATESSEN

Helene-Wessel-Bogen 10, 80939 Munchen.



g £ 7 wssteslitfe

ALLERGENE
A Getreideprodukte (Weizen), B Krebstiere, C Eier und Eiererzeughnisse,
D Fisch, F Sojabohnen und Sojaerzeugnisse, G Milch und Laktose,
H Schalenfrichte (Walnisse), | Sellerie und Sellerieerzeugnisse,

J Senf und Senferzeugnisse, N Weichtiere, O Sesamsamen

LUSATZSTOHE
| chininhaltig, 2 geschwarzt, 3 koffeinhaltig, 4 Farbstoff,
6 Konservierungsstoffe, 7 Antioxidationsmittel, 8 Sulfite

Alle Gerichte auf Wunsch statt Reis auch mit Gemiise. Aufpreis Euro 2,50. Alle Gerichte auf Wunsch statt gem. Salat auch mit Bauernsalat. Aufpreis 2,50€.

- Bei fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal -
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